Dinkel Vollkornbaguettes

Art_ - N r. 22 X 400 g Vorgebackenes Dinkelbrot,
tiefgefroren
53 2 Das Produkt nach dem Auftauen nicht wieder einfrier  en!
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Zutaten: DINKELMEHL, DINKELVOLLKORNMEHL, DINKELMALZ-SCHROT, DINKELSAUERTEIG,
Sonnenblumenkerne, Wasser, Salz Hefe . Kann Spuren von SESAM enthalten.

Ingredienti: FARINA DI FARRO, acqua, PASTA ACIDA INTEGRALE DI FARRO (FARINA INTEGRALE DI FARRO,
acqua, pasta madre), TRITELLO INTEGRALE DI MALTO DI FARRO, semi di girasole, TRITELLO INTEGRALE D/
FARRO, FARINA INTEGRALE DI FARRO, FIOCCHI DI FARRO, TRITELLO DI LUPINI, lievito, sale iodato,
sesamo, zucchero, destrosio, concentrafo d'uva

Aufbreitung: Auftauen ca. 45 min bei Raumtemperatu  r. Bei ca. 200°C 5 min.
fertig backen.

Guancie rifinife: Disgelo fuori 2 ore alla temperatura ambientale.

Con approssimativamente. 200°C 15-18min. rifinito cuocia




