
 
 

 

MAZZANCOLLE 
 

 

DENOMINAZIONE COMMERCIALE: MAZZANCOLLE 

DENOMINAZIONE DI VENDITA: MAZZANCOLLE 

NOME SCIENTIFICO: Melicertus Kerathurus 

ORDINE: DECAPODA 

FAMIGLIA: PENAEIDE 

TIPO DI TRATTAMENTO: Prodotto pescato nelle acque del Mar Mediterraneo. 

INGREDIENTI: MAZZANCOLLE, ANTIOSSIDANTI: 

Difosfato disodico (E-450),Citrato di Sodio (E-331), Ácido Citrico (E-330) 

Metabisolfito di Sodio (E- 223). Cloruro di Sodio. 

 

Il prodotto una volta pescato viene selezionato, trattato con ANTIOSSIDANTI (E-331, E-

330, E-223), confezionato, abbattuto a temperatura – 40°C e successivamente mantenuto 

a temperatura -18°C. 

T.M.C.: Il prodotto rimane idoneo - ovvero mantiene le sue caratteristiche originali - per un 

periodo di 24 mesi dalla data di congelazione, se conservato ad una temperatura di – 18°C. 

COMPOSIZIONE TECNICA DEL PRODOTTO 

NOME SCIENTIFICO Melicertus kerathurus 

ZONA FAO 37 – Mar Mediterraneo 

DIVISIONE FAO 37.2.2 Mar Ionio (Mar Med. Centrale) 

ATTREZZO DI PESCA RETI DA TRAINO (OTB) 

ORIGINE TUNISIA 

ALLERGENI CROSTACEI e SOLFITI 

PESO CONFEZIONE 1 KG 

PESO IMBALLO 4X1KG 

DESCRIZIONE PRODOTTO Intero 

STATO PRODOTTO Congelato 



GLASSATURA 0% 

 

VALORI NUTRIZIONALI 

Etichetta nutrizionale 
europea 100 g (Reg. UE 1169/2011) 

 

U.M. VALORE 

VALORE ENERGETICO KJ/100g 429,35 

VALORE ENERGETICO Kcal/100g 102,61 

PROTEINE TOTALI g/100g 22,86 

GRASSI TOTALI g/100g 0,83 

GRASSI SATURI g/100g 0,18 

CARBOIDRATI TOTALI g/100g 0,90 

ZUCCHERI g/100g 0,00 

SALE g/100g 1,05 

 

PEZZATURE 

PREMIUN LARGE MEDIUM 

20/30 30/40 40/60 

 

CONFEZIONE: Vaschetta 1 KG 

CARTONE: cartone ondulato sigillato con nastro adesivo 4X1 KG 

N° CONFEZIONI PER CARTONE:  4 pezzi 

 


