
 Art. 73 Schlutzkrapfen mit Spinat und Topfen

Deklaration

Produktbezeichnung:  Schlutzkrapfen mit Spinat und Topfen tiefgekühlt

Füllmenge: Gewicht pro Stück: ca. 5 gr

Gewicht pro Beutel: 1000 gr

Gewicht pro Karton: 6 x 1000 gr = 6 kg

Zutaten: Teig: Weizenmehl, Roggenmehl, Eier, Wasser, Salz 

Füllung: Spinat tiefgefroren, Quark (Molke aus Kuhmilch, Kuhmilch, Salz, 

Säuerungsmittel: Zitronensäure), getrocknete Kartoffelflocken,

Salz, Naturgewürze, Zwiebel 

Serviervorschlag: Im kochenden gesalzenen Wasser die tiefgefrorenen Schlutzkrapfen ca. 5 

Minuten kochen lassen, abseihen, mit brauner Butter, geriebenem Parmesankäse 

und Schnittlauch servieren.

Aufbewahrung: **** 0 *** Fach (-18°C) siehe Datum auf der Verpackung

** Fach (-12°C) 1 Monat

* Fach (-6°C) 1 Woche

Im Eisfach 3 Tage

EG Zulassungsnummer: I 9-1012/L CEE

Länge des MHD ab

Produktion: 15 Monate

Lagerung und Transport: Bei mind. -18°C

Verpackungsdaten

VE/Verpackung: 1000 gr

Maße: Breite 23,0 cm; Länge 34,5 cm

Karton

Materialbezeichnung: Faltkarton

Maße: Breite 27,0 cm; Länge 37,0 cm; Tiefe 20,0 cm

Palettendaten

Kg/VE: 1 kg (1000g)

VE/UK: 6 x 1000g = 6 kg

UK/Lage: 9

Lagen/Palette: 6

Kartone/Palette: 50

VE/Palette. 300

Gewicht Netto pro Palette: 300 kg

Höhe Palette: 1,31 m

EAN Codex
EAN Codex 1000 gr 

Packung: ############

EAN Codex Karton 6 kg: ############


