BIO*BEEF| |\

Bio* Beef
la carvie di alfa qualila ai manzo giovavie da
agricoltura blologica

¢ | allevamento consapevole e responsabile:

* | produzione di carne basata sulla superficie inerbita

¥ alto benessere dell’animale: pascolo estivo, stabulazione libera con area aperta per l'inverno, i
bovini cresciuti in nucleo familiare (vacche nutrici assieme ai loro vitelli)

¥ foraggiamento con erba e fieno

o | carne di vitellone locale:
* | carne con fibra|delicata (etd/dell’animale: 10 — 12 mesi)
* | provenienza garantita da masi di montagna sudtirolesi
s agricoltura biologica:

* | gestione responsabile e salvaguardia/delle risorse dei masi di montagna
* | carne di qualita prodotta col foraggio derivante dal maso di montagna
* | controllo e certificazione tramite “"ABCert" e "Biko Tirol"

Cerificato d orgine
azienda d'allevamento: Wurzer Stifter Hildegard - Stifter- Villa Bassa

¢ | ||//dati|animale: 1021002247860, m , PC: 2739 kg
e data macellazione: 27.06.2018 -|/n.1143/macello di Bolzano
® || quantita fornita: 111 kg
¢ ||[termine di/consegna: 06.07.2018

cliente: Worndle Interservice - Bolzano

| www.biobeef. it




BIO*BEEF| |\

Bio* Beef
la carvie di alfa qualila ai manzo giovavie da
agricoltura blologica

¢ | allevamento consapevole e responsabile:

* | produzione di carne basata sulla superficie inerbita

¥ alto benessere dell’animale: pascolo estivo, stabulazione libera con area aperta per l'inverno, i
bovini cresciuti in nucleo familiare (vacche nutrici assieme ai loro vitelli)

¥ foraggiamento con erba e fieno

o | carne di vitellone locale:
* | carne con fibra|delicata (etd/dell’animale: 10 — 12 mesi)
* | provenienza garantita da masi di montagna sudtirolesi
s agricoltura biologica:

* | gestione responsabile e salvaguardia/delle risorse dei masi di montagna
* | carne di qualita prodotta col foraggio derivante dal maso di montagna
* | controllo e certificazione tramite “"ABCert" e "Biko Tirol"

Cerificato d orgine
azienda d'allevamento: Lintner Markus, Schorn, Aldino

s | datijanimale: IT021002257366, f , PC:199,5 kg
s|| | ||data macellazione: 04.07.2018 4 n.1170/macello di Bolzano
¢ | | quantita fornita: 89,5 kg
¢ | termine di consegna: 13.07.2018

cliente: Worndle Interservice - Bolzano

| www.biobeef. it




BIO*BEEF| |\

Bio* Beef
la carvie di alfa qualila ai manzo giovavie da
agricoltura blologica

¢ | allevamento consapevole e responsabile:

* | produzione di carne basata sulla superficie inerbita

¥ alto benessere dell’animale: pascolo estivo, stabulazione libera con area aperta per l'inverno, i
bovini cresciuti in nucleo familiare (vacche nutrici assieme ai loro vitelli)

¥ foraggiamento con erba e fieno

o | carne di vitellone locale:
* | carne con fibra|delicata (etd/dell’animale: 10 — 12 mesi)
* | provenienza garantita da masi di montagna sudtirolesi
s agricoltura biologica:

* | gestione responsabile e salvaguardia/delle risorse dei masi di montagna
* | carne di qualita prodotta col foraggio derivante dal maso di montagna
* | controllo e certificazione tramite “"ABCert" e "Biko Tirol"

Cerificato d orgine
azienda d'allevamento: Lintner Markus, Schorn, Aldino

s | datijanimale: IT021002257366, f , PC:199,5 kg
s|| | ||data macellazione: 04.07.2018 4 n.1170/macello di Bolzano
¢ | | quantita fornita: 81,5 kg
¢ | termine di consegna: 20.07.2018

cliente: Worndle Interservice - Bolzano

| www.biobeef. it




